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Pizza

Sktadniki:

20 gram droidiy
Szczypta(solidna) cukru
Maka szklanki
Ciepla woda 3/4 szklanki
Starta mozarella
Passata pomidorowa

Sktadniki na pizze

Wkrusz drozdze do miski. Dodaj cukier i cieply Wodq Odstaw zaczyn, az
drozdze zaczna pracowac
na wierzchu zrobi si¢ piana (powmno to trwac kilka minut).Zacznij
dodawac mz}kq, kI’ﬁZC rcka w misce tak, aby woda z drozdzami zbierala
make.Nie podajq ilosci maki -
ciasto nie moze byc lejace i lepkie i nie moze byc twarde. Wyrabla] kilka
minut.Odstaw, przykryte sc1ereczk% ciasto w ciepte miejsce (do
wyrosni¢cia —

okolo 20 minut).Wyloz ciasto na stolnice. Najpierw rekami formuj koto,
po’z’niej rozwalkuj na tak% grubos’c’ jak% lubisz.BlachQ nasmaruj oliw%, ze
by ciasto si¢ nie przywarto.Wyloz ciasto na blache, odetnij wystajace zza
blachy ciasto (nie wyrzucaj, zrob stone paluchy b%dz' oliwkowe buteczki).
Palec zanurz w wodzie i przejdz' PO wewnetrznej krawqdm plzzy Zagm]
ciasto do srodka, zrobi si¢ obwodka.Rozsmaruj passate na ciescie. Posyp

mozzarellq. Naktadaj dodatki takie J}'akle lubisz.

Smacznego!!! )
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