Krem z pieczonych
czerwonych warzyw

Sktadniki:

Pomidor, papryka czerwona
Cebula czerwona
2 marchewki, czosnek
Oliwa, pleprz

Swiezo mielony, sol, zmla rozmaryn, tymianek

Przygotowanie:

Warzywa oczyszczamy, kroimy na kawatki, mieszamy w oliwie.
Ktadziemy na blaszce polane oliwg. Posypujemy solg i ziotami.
Wstawiamy do pickarnika nagrzanego do 180 stopni. Pieczemy okoto 40
minut. Kledy warzywa beda mickkie wyjmujemy z blachy, przekladamy
do garnka i miksujemy na gtadki krem. Dodajemy bulion i jeszcze raz
wszystko miksujemy. Przyprawiamy solg i pieprzem do smaku. Gotujemy.
Wylewamy na talerz, mozemy dodac tyzke jogurtu, skropic oliwa.
Serwujemy na przyktad z

grzankami

Smacznego!!! :)
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