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Gruzinskie Chaczapuri

Skladniki:

Drozdzowe ciasto jak na pizze
10 dag sera mozzarella w kostce
20 dag bryndzy
1 jajko
Lyzka masta

Przygotowanie:

Zagniesc ciasto drozdzowe, odstaw na okoto 30 minut zeby urosto.
Zetrzyj sery na grubych oczkach. Do startego sera dodaj jajko, z masy
uformuj kule.

Kiedy ciasto wyrosnie zrobi¢ kule, rozwatkuj troche ciasco. Natoz do
srodka SCTOw3 kulq. Zawin ciasto dookota jak sakiewkq 1 zlep zamykaj%c
ser w stodku. Utworz kule z ciasta z serem wewnatrz, rozwatkuj na
placki. Smaz placek na patelni przewracajac raz w trakcie smazenia. Po
wyjeciu z patelni posmaruj szczodrze mastem.

Podawaj pokrojone jak pizza.

Smacznego!!! :)
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